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Република Србија

МИНИСТАРСТВО ЗДРАВЉА

Сектор за инспекцијске послове

Одељење санитарне инспекције
Одсек/Група за санитарни надзор _________

Број:______________________  

Датум: _____________________

Место_____________________

Тел: ______________________

	КОНТРОЛНА ЛИСТА  

 ОБЈЕКAТ ЗА ПРОИЗВОДЊУ ХРАНЕ
ШИФРА: КЛ-014-01/09 

	Прописи: Закон о санитарном надзору (''Сл. гласник РС'', бр. 125/04), Правилник о општим санитарним условима које морају да испуне објекти који подлежу санитарном надзору (''Сл. гласник РС'', бр. 47/06), Правилник о санитарно-хигијенским условима за објекте у којима се обавља производња и промет животних намирница и предмета опште употребе (''Сл. гласник РС”, бр. 6/97, 52/97), Правилник о посебној радној одећи и обући лица која у производњи и промету долазе у непосредни додир са животним намирницама и лица која раде у производњи и промету средстава за одржавање личне хигијене, негу и улепшавање лица и тела (''Сл. гласник СРС'', бр. 22/74), Закон о безбедности хране (''Сл. гласник РС'', бр. 41/09, 17/19), Правилник о здравственој исправности дијететских производа (''Сл. гласник РС'', бр. 45/10, 27/11, 50/12, 21/15, 75/15, 7/17, 103/18), Правилник о декларисању, означавању  и рекламирању хране (''Сл. гласник РС'', бр. 19/17, 16/18, 17/20, 118/20), Правилник о прехрамбеним адитивима (''Сл. гласник РС'', бр. 53/18),  Правилник о прехрамбеним ензимима (''Сл. гласник РС'',  бр. 51/18), Правилник о аромама (''Сл. гласник РС'',  бр. 52/18), Правилник о новој храни (''Сл. гласник РС'', бр. 88/18), Правилник о квалитету и другим захтевима за помоћнa средства у производњи прехрамбених производа (''Сл. лист СРЈ'', бр. 62/02, ''Сл. лист СЦГ'', бр. 56/03 и 4/04), Правилник о здравственој исправности и квалитету соли за исхрану људи и производњу хране (''Сл. гласник РС'', бр. 111/21), Правилник о прехрамбеним и здравственим изјавама које се наводе на декларацији хране (''Сл. гласник РС'', бр. 51/18, 103/18), Закон о хемикалијама (''Сл. гласник РС'', бр. 36/09, 88/10, 92/11, 93/12, 25/15), Закон о биоцидним производима (''Сл. гласник РС'', бр. 109/21), Правилник о хигијенској исправности воде за пиће (''Сл. лист СРЈ'', бр. 42/98, 44/99,'' Сл. гласник РС'', бр. 28/19), Правилник о дезинфекцији и прегледу воде за пиће (''Сл. гласник СРС'', бр. 60/81), Закон о заштити становништва од заразних болести (''Сл. гласник РС'', бр. 15/16, 68/20, 136/20), Правилник о обавезним здравственим прегледима одређених категорија запослених лица у објектима под санитарним надзором, обавезним и препорученим здравственим прегледима којима подлежу одређене категорије становништва (''Сл. гласник РС'', бр. 3/17), Правилник о програму обуке за стицање основних знања о личној хигијени и мерама заштите од заразних болести, начину његовог спровођења, висини трошкова, накнади за рад комисија и осталим питањима (''Сл. гласник РС'', бр. 15/17), Закон о заштити становништва од изложености дуванском диму (''Сл. гласник РС'', бр. 30/10), Прaвилник o oблику и сaдржajу знaкa зaбрaнe пушeњa и знaкa дa je пушeњe дoзвoљeнo у oдрeђeнoм прoстoру, нaчину истицaњa тих знaкoвa, oбрaсцу извeштaja o пoврeди зaбрaнe пушeњa, врсти пoтрeбних дoкaзa o пушeњу и нaчину нa кojи сe oни прикупљajу и нa кojи сe утврђуje присуствo дувaнскoг димa у прoстoру у кoмe je пушeњe зaбрaњeнo, кao и o oбрaсцу зa нaплaту нoвчaнe кaзнe нa лицу мeстa (''Сл. гласник РС'', бр. 73/10 и 89/17)


Назив објекта:

______________________________________________________________________________
Одговорно лице: 

______________________________________________________________________________
	ПОДАЦИ О НАДЗИРАНОМ СУБЈЕКТУ

	1. Надзирани субјект је уписан у регистар надлежног органа
	( да
	( не

	2. Поседује сагласност надлежног органа/ пријаву надлежном органу
	( да
	( не

	Уколико је одговор на питање под тачком 1 и/или 2 негативан, надзирани субјекат се сматра нерегистрованим и надзор се врши у складу са одредбом члана 33. Закона о инспекцијском надзору


	ДОБРА ПРОИЗВОЂАЧКА (GМP) И ДОБРА ХИГИЈЕНСКА ПРАКСА (GHP)

	1. Именовано је одговорно лице  за спровођење добре произвођачке и добре хигијенске праксе и примену HACCP
	( да-2
	( не-0


	Захтеви у погледу објекта у коме се производи храна

	1. Објекат није изложен штетним утицајима из непосредног окружења (депоније, нехигијенски отворени канали, несаниране септичке јаме, отпадне воде..)
	( да-2
	( не-0

	2. Обезбеђено континуирано снабдевање топлом и хладном хигијенски исправном водом за пиће
	( да-2
	( не-0

	3. Објекат се снадбева водом за пиће (подвуци) 

· из јавне водоводне мреже

· из сопствених бунара
	
	

	4. Утврђује се хигијенска исправност воде за пиће
	( да-2
	( не-0

	5. Врши се дезинфекција воде за пиће из сопствених бунара
	( да-2
	( не-0

	6. Врши се дехлорисање воде намењене за производњу хране
	( да-2
	( не-0

	7. Објекат прикључен  (подвуци) 

· на канализациону мрежу                                                      

· на непропусну септичку јаму одговарајућег капацитета израђену по пројекту 
	( да-2
	( не-0

	8. Чврсте отпадне материје се сакупљају у наменске контејнере са поклопцима
	( да-2
	( не-0

	9. Обезбеђено вештачко осветљење
	( да-2
	( не-0

	10. Обезбеђено природно осветљење
	( да-2
	( не-0

	11. Обезбеђена природна вентилација
	( да-2
	( не-0

	12. Обезбеђена вештачка вентилација на прописан начин
	( да-2
	( не-0

	13. Обезбеђено грејање на начин којим се не угрожава обављање делатности и не нарушава хигијенско стање у објекту
	( да-2
	( не-0

	14. Просторије функционално повезане ( спречено укрштање путева чисто - прљаво)
	( да-2
	( не-0

	15. Врата и прозори без оштећења, погодни за  одржавање

	( да-2
	( не-0

	16. Врата и прозори су чисти
	( да-2
	( не-0

	17. Подне површине обложене материјалом отпорним на механичко и хемијско дејство средстава за чишћење прање и дезинфекцију
	( да-2
	( не-0

	18. Подне површине равне, без оштећења
	( да-2
	( не-0

	19. Подне површине чисте
	( да-2
	( не-0

	20. Зидови глатки
	( да-2
	( не-0

	21. Зидови чисти
	( да-2
	( не-0

	22. Таванице глатке
	( да-2
	( не-0

	23. Таванице чисте
	( да-2
	( не-0

	24. Опрема уређаји и намештај погодни за хигијенско одржавање
	( да-2
	( не-0

	25. Распоред опреме уређаја и намештаја обезбеђује несметан приступ ради техничког и хигијенског одржавања
	( да-2
	( не-0

	26. На опреми и уређајима са температурним режимом видљива сигнализација температуре
	( да-2
	( не-0

	27. Kонтрола температурног режима обавља се 24/12 часова, путем записа                                                                                                                            
	( да-2
	( не-0


	НаЧИН ОдржавањА хигијене

	1. Обезбеђена точећа места намењена за прање руку
	( да-2
	( не-0

	2. Обезбеђен  прибор и средства за прање руку
	( да-2
	( не-0

	3. Обезбеђени уређаји/средства за сушење руку
	( да-2
	( не-0

	4. Обезбеђена средства за дезинфекцију руку
	( да-2
	( не-0

	5. Постоји видно истакнута писана процедура прања руку
	( да-2
	( не-0

	6. Врши се дезинфекција руку
	( да-2
	( не-0

	7. Врши се дезинфекција просторија
	( да-2
	( не-0

	8. Врши се дезинфекција намештаја
	( да-2
	( не-0

	9. Врши се дезинфекција радних површина
	( да-2
	( не-0

	10. Врши се дезинфекција прибора
	( да-2
	( не-0

	11. Врши се дезинфекција наменских превозних средстава
	( да-2
	( не-0

	12. Постоје писане процедуре о чишћењу и одржавању објекта
	( да-2
	( не-0

	13. Постоје радна упутства о санитацији појединих делова објекта
	( да-2
	( не-0

	14. Хемикалије које се користе за санитацију се чувају у затвореним и обележеним контејнерима, просторијама или ормарима, без контакта са храном
	( да-2
	( не-0

	15. Постоји списак хемикалија (тип, произвођач и начин примене) одобрених за коришћење 
	( да-2
	( не-0


	Заштита од глодара инсеката и других животиња

	1. Објекат заштићен од продора инсеката, глодара и птица, на прописан начин   
	( да-2
	( не-0

	2. Није примећено присуство инсеката
	( да-2
	( не-0

	3. Није примећено присуство/трагови глодара
	( да-2
	( не-0

	4. Није примећено присуство/ трагови птица 
	( да-2
	( не-0

	5. Постоји уговор за обављање дезинсекције и дератизације са овлашћеном установом
	( да-2
	( не-0

	6. Сви хемијски препарати који се користе за уништавање штеточина су  сертификовани и одобрени
	( да-2
	( не-0

	7. Постоји процедура ДДД послова са јасно дефинисаним плановима, одговорностима, начином извођења свих послова као и превентивним и корективним мерама
	( да-2
	( не-0


	 управљање отпадом

	1. Контејнери за отпад су јасно означени (адекватном бојом и/или натписом), заштићени од цурења и/или просипања отпада и адекватно поклопљени
	( да-2
	( не-0

	2. Постоје написане процедуре за одлагање и уклањање отпада
	( да-2
	( не-0

	3. Отпад се уклања  динамиком  која је адекватна за обим рада објекта
	( да-2
	( не-0

	4. Контејнери за отпад се редовно перу и по потреби дезинфикују; запис
	( да-2
	( не-0

	5. Постоје запослена лица обучена за хигијенско уклањање отпада или постоје уговори са одговарајућим организацијама за уклањање отпада
	( да-2
	( не-0


	Вода, лед, пара

	1. Хигијенску исправност воде контролише овлашћена установа
	( да-2
	( не-0

	2. Објекат поседује писану процедуру о контроли  хигијенске исправности воде коју користи за пиће, хигијенске потребе и производњу
	( да-2
	( не-0

	3. Лед је произведен од хигијенски исправне воде за пиће и чува се у затвореним контејнерима (са контролом температурног режима)
	( да-2
	( не-0

	4. Пара се произведи од хигијенски исправне воде за пиће
	( да-2
	( не-0


	 Одржавање опреме и прибора који се користи у процесу производње ХРАНЕ

	1. Све површине и делови опреме које долазе у контакт са храном израђене су од нехабајућих и безбедних материјала, погодних за санитацију
	( да-2
	( не-0

	2. Постоје писани документи (процедуре) о чишћењу и одржавању опреме и прибора
	( да-2
	( не-0

	3. Постоје радна упутстава о санитацији појединачних машина, делова опреме и уређаја са јасно дефинисаним хемикалијама које се користе, начинима на који се обавља чишћење, одговорностима за поједине фазе, начинима контроле и одговорностима за контролу
	( да-2
	( не-0


	 Лична хигијена

	1. Постоје писане процедуре за одржавање личне хигијене запослених лица и посетилаца
	( да-2
	( не-0

	2. Постоје видно истакнута писана упутстава о начину одржавања личне хигијене
	( да-2
	( не-0

	3. Сва запослена лица која подлежу обавезном здравственом прегледу имају обављен преглед 
	( да-2
	( не-0

	4. Запослени пријављују симптоме болести на ''Индивидуалној изјави о знаковима болести''
	( да-2
	( не-0

	5. Запослена лица носе адекватну радну одећу и обућу 
	( да-2
	( не-0

	6. За посетиоце је обезбеђена радна одећа и обућа
	( да-2
	( не-0

	7. Постоји писана процедура приликом посета и уласка у производне просторије под посебним режимом
	( да-2
	( не-0


	Повлачење (опозив) производа

	1. Постоји писана процедура за опозив производа и одговорно лице
	( да-2
	( не-0

	2. Ефикасност процедуре опозива производа се проверава повременом симулацијом опозива производа
	( да-2
	( не-0


	Обука запослених лица у производњи и руковању храном

	1. Сва запослена лица у производњи која долазе у додир са храном стекла су основна знања о хигијени намирница и личној хигијени
	( да-2
	( не-0

	2. Запослена лица, у картон евиденције, имају уписане све обуке које су завршила
	( да-2
	( не-0


	Набавка сировина и ингредијената

	1. Постоји писана документација потребна за идентификацију примљених сировина и ингредијената
	( да-2
	( не-0

	2. Постоји писане процедуре о начину прегледа и разврставања сировина и осталих додатака пре прераде
	( да-2
	( не-0

	3. Постоје писани атести добављача о чистоћи (хемијска, физичка, микробиолошке) сировина и ингредијената
	( да-2
	( не-0

	4. Постоје писане процедуре када и где је потребно да се здравствена исправност сировина, адитива и осталих додатака мора додатно потврдити и лабораторијским испитивањима
	( да-2
	( не-0

	5. Подаци о сировини се чувају најмање док свим лотовима готовог производа, који су израђени из истог лота сировине, не истекне рок трајања
	( да-2
	( не-0


	 Транспорт

	1. Постоје писане процедуре о начину провере чистоће и дезинфекције возила у којима се допрема сировина
	( да-2
	( не-0

	2. Постоје писане процедуре о начину провере чистоће и дезинфекције возила у којима се допремају/отпремају ингредијенти, полупроизводи или готови производи
	( да-2
	( не-0

	3. Постоји програм којим се проверава адекватност чишћења возила
	( да-2
	( не-0


	 Складиштење

	1. Постоје писане процедуре о начину пријема сировина, ингредијената и материјала за паковање
	( да-2
	( не-0

	2. Постоје писане процедуре о начину пријема хемијских супстанци  (укључујући и средства за чишћење)
	( да-2
	( не-0

	3. Постоје писане процедуре за складиштење производа током процеса производње
	( да-2
	( не-0

	4. Постоје писане процедуре о начину складиштења и условима складиштења готових производа
	( да-2
	( не-0


	Контрола безбедности хране лабораторијска микробиолошка и хемијска исправност

	1. Спроводе се брзе анализе безбедности током производње које посредно могу да укажу на постојање могућности загађења
	( да-2
	( не-0

	2. Спроводе се контроле финалних производа периодично у интерним или екстерним лабораторијама по хигијенским и безбедносним критеријумима
	( да-2
	( не-0


	 Паковање и означавање производа

	1. Постоји документ о здравственој исправности од произвођача амбалаже (бар један на почетку увођења новог типа амбалаже у производни програм)
	( да-2
	( не-0

	2. Постојање изјаве добављача, уз сваку испоруку амбалаже, која је произведена по датим спецификацијама, о сагласности са достављеном спецификацијом
	( да-2
	( не-0

	3. Сваки производ је обележен исправно, прецизно и репрезентује производ који је упакован
	( да-2
	( не-0


	 Евиденције

	1. Воде се и чувају сви записи о преради, производњи и дистрибуцији
	( да-2
	( не-0


	Контрола температуре

	1. Температура се контролише у свим ланцима производње у пријему сировине/ингредијената, током прераде, паковања, складиштења, транспорта, продаје и руковања храном
	( да-2
	( не-0

	2. Температура се мери у правилним временским интервалима о чему се води евиденција записима
	( да-2
	( не-0


	КОНТРОЛА ОД ИЗЛОЖЕНОСТИ ДУВАНСКОМ ДИМУ

	1. Одговорно лице је на више видних места у простору истакло своје име,односно име лица којe је задужио да у његово име контролише забранy пушења за сваку смену и спрат
	( да-2
	( не-0

	2. На обавештењу  су   и подаци: где се то лице налази и телефонски број на који се може пријавити, непоштовање забране пушења
	( да-2
	( не-0

	3. На свим улазним вратима затвореног радног простора, истакнут  је знак забране пушења
	( да-2
	( не-0

	4. Истакнути знак забране пушења одговара по облику и садржају прописаном
	( да-2
	( не-0

	5. У току инспекцијског надзора, непосредним, личним увидом, у прегледаном простору, инспектор није затекао лица

са упаљеном цигаретом.
	( да-2
	( не-0

	6. Инспектор није уочио присуство упаљене цигарете
	( да-2
	( не-0

	7. Инспектор није уочио присуство једне или више пепељара.
	( да-2
	( не-0

	8. Инспектор није уочио присуство једног или више опушака
	( да-2
	( не-0

	9. Инспектор није уочио присуство дуванског дима
	( да-2
	( не-0


ИНСПЕКЦИЈСКА КОНТРОЛА ЦЕЛЕ КОНТРОЛНЕ ЛИСТЕ

Цела контролна листа – укупан број бодова за одговор ''да'':  202   (100%)

ИНСПЕКЦИЈСКА КОНТРОЛА ДЕЛА КОНТРОЛНЕ ЛИСТЕ

Део контролне листе-број бодова за одговор ''да'':         (100%)

УТВРЂЕН БРОЈ БОДОВА У НАДЗОРУ ЗА ОДГОВОР ''ДА'':      (      %)

	Р.бр.
	Степен ризика
	Број бодова у надзору у %

	1.
	Незнатан
	91 - 100

	2.
	Низак
	81 - 90

	3.
	Средњи
	71 - 80

	4.
	Висок
	61 - 70

	5.
	Критичан
	60 и мање


ПРИСУТНО ЛИЦЕ                                                                        САНИТАРНИ ИНСПЕКТОР
____________________                                                                __________________________
Шифра: КЛ-014-01/09
Датум: 24.12.2021. године
